Lacinio Liquori wurde im Dezember 2019 als innovatives Start-up aus der Leidenschaft von Michele und Davide gebaren.
Wir sind zwei junge Unternehmer aus Crotone und Freunde seit unserer Kindheit, als wir im selben Viertel spielten. Als
Sthne einer Krankenschwester und eines Arbeiters haben wir als Erwachsene verschiedene Wege eingeschlagen -
Arbeit, Universitat usw. - aber jedes Mal, wenn wir nach Kalabrien zuriickkehrten und uns trafen, erwachte in uns wieder
der Wunsch, gemeinsam etwas zu unternehmen, etwas, das etwas tiber unser Land und unsere Herkunft aus der Magna
Graecia erzahlen kannte. Wir sprechen iiber die Charaktere, die diesen Teil des Landes grofartig gemacht haben, wo
der Begriff Italien geboren wurde: ein Land, das Pythagoras wébhlte, Faillo verteidigte und das Milo glorreich
machte. Das alte Kalabrien, oberhalb der Kiisten des lonischen Meeres gelegen, beriihmt fiir die Fruchtbarkeit seiner
Vegetation, die Schonheit seiner Frauen und die Gesundheit des gesamten Territoriums. Wir haben nie aufgegeben.
Fasziniert und stolz auf die alte Geschichte unseres Territoriums haben wir versucht, die historische Erinnerung, die
Aromen, die glorreiche Vergangenheit und die Kultur durch die Authentizitét eines Produkts wiederherzustellen, das von
Milo di Kroton, dem gréfiten Sportler und Krieger der Magna Graecia, inspiriert wurde. gilt noch heute als Vater des
modernen Bodybuildings und des kontinuierlichen Trainings. Er gewann die Olympischen Spiele 28 Mal, von 540 bis 512 v.
Chr,, in allen damaligen Disziplinen und in allen vier Stadten, in denen sie stattfanden. Seine unbezwingbare Stérke, seine
Heldentaten und seine ibermenschlichen Ausmafe sind uns durch Geschichten und Legenden iberliefert, die seinen
Siegergeist preisen. Einer Legende zufolge beendete Milo nach seiner Riickkehr von seinen Heldentaten die
Bankette mit einem von den Tempelmddchen zubereiteten und von der Gdttin Hera inspirierten Nektar, um ihm fiir
seine Hingabe als Hiiter des Tempels und seines heiligen Hains zu danken. Mit jedem Schluck wurde sein
unbeugsamer Geist gestiirkt, gestérkt und erfrischt. Wahrscheinlich ein mit Essenzen aromatisiertes Weingetrénk, das
auch zur Konservierung geeignet ist. Die Suche nach dem alten Rezept begann direkt in diesem heiligen Wald. Uber
zwei Jahre lang haben wir mit der Leidenschaft fiir Geschichte und Natur, die wir van unseren Grofieltern geerbt haben,
die Krauter, Wurzeln, Beeren und Friichte studiert, die damals verwendet und in diesem Wald gefunden wurden, und das
verfeinert, was bereits in der Tradition getan wurde die Familie. Wir entdeckten, dass man in Kalabrien Myrten sammelte
und Aufgiisse aus Zitrusfriichten mit stifen Friichten und bitterer Schale herstellte; Die Eigenschaften des typischen
Lakritzes Kalabriens, des Honigs, des Wachalders, der Chinarinde, des Absinths, des Enzians, eines Heil- und
Verdauungskrauts, das auch zur Desinfektion von Wunden im Kampf verwendet wird, des Rhabarbers, eines starken
entziindungshemmenden Mittels, und der Engelwurz wurden ausgenutzt, die in der Antike als verwendet wurde zur
Verdauung, aber auch als belebendes Tonikum und zur Behandlung depressiver Zustande. Wir verstanden, dass dieser
heilige Wald wirklich ein einzigartiger Ort war, reich an Zitrusfriichten, Heilpflanzen, Wurzeln und Geheimnissen, die es
uns ermdglichten, das perfekte Rezept zu kreieren, dessen Hiiter Milone ist. Diese Forschung und unser sténdiges
Engagement fihrten dazu, dass wir 2022 die Spirituosenweltmeisterschaft in London gewannen und die
Auszeichnungen ,Bester Amaro der Welt“ und ,Bester italienischer Amaro®, 2023 die Goldmedaille beim
Weltwetthewerb in Briissel und 2024 Ampolla d’Gold erhielten Mailand. Heute wurden unsere Leistung und unser
Engagement 18 Mal auf italienischer und internationaler Ebene ausgezeichnet, und das macht uns Mut. Wir glauben,
dass dies auf die Qualitat der kalabrischen Pflanzenstoffe zuriickzufiihren ist und auf die Tatsache, dass wir in unseren
Rezepten versuchen, nach drei Jahrtausenden die Authentizitat, Starke und Atmosphéare von Milos Zeit wiederzubeleben,
deren Heldentaten, ibermenschliche Ausmalie und sein Siegergeist uns geprdgt haben ihm eine unsterbliche
Erinnerung.
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Hervorragend verdauungsftrdernd, belebend, mit kraftigem und kréftigem Geschmack. Unsere
Suche nach Aromen und Krautern fir den perfekten Aufguss, der den Geschmack der Tradition
einer vergangenen Zeit ans Licht bringt, besteht aus 21 Elementen, darunter Krauter, Wurzeln,
Beeren und Zitrusfriichte. 35 % vol.

WICHTIGSTE PFLANZENSTOFFE

Enzian, Rhabarber, Angelika, Wacholderbeeren, Sternanis und Zitrusfriichte.
SERVIERTEMPERATUR

Bei Kihlschranktemperatur (0-L°) servieren, um sein Aroma und seinen Geschmack zu geniefien,
oder alternativ aus dem Gefrierschrank servieren.

AUSZEICHNUNGEN

-.'_'_.”i 2023 - GOLDmedaille bei der World Spirits Competition in Brissel

4 2022 - 1. Platz BEST Amaro in der Kategorie World WDA Bitters - London

ﬁ 2022 - 1. Platz BESTE italienische Amaro-WDA-Bitter-Kategorie - London

512022 - 3. Platz in der Weltkatze. WDA-Flasche DESIGN - London

|

MILONE NERO

AMARISSIMO DI CALABRIA

Ein Bitter fiir Liebhaber intensiven Geschmacks. Die Chinarinde zusammen mit den anderen
Krautern machen Milone Nero zu einem Likér fir die anspruchsvollsten Gaumen, die einen sehr
bitteren, einzigartigen, angenehmen und anhaltenden Nachgeschmack am Gaumen suchen.
10 % vol.
Wichtigste Pflanzenstoffe
Chinarinde, Absinth, Enzian, Rhabarber, Lakritze und Bitterorange.
SERVIERTEMPERATUR
Bei Kiihlschranktemperatur (0-L°) servieren, um die Aromen und den Geschmack zu geniefien,
oder alternativ mit einem Eiswiirfel. Nicht fiir die Verwendung im Gefrierschrank empfohlen.
AUSZEICHNUNGEN
=7 202U - Ampolla d'OR0 Best Amaro Guide to the Native Spirit - Mailand
£13,2023 - SILBERmedaille beim World Spirits Competition in Briissel
2022 - 1. Platz bei den World Ligueur Awards fiir das beste Etikettendesign - London
2022 - 1. Platz Design Gold World Liqueur Awards - Landon
2022 - 3. Platz in der Weltkatze. WDA-Flasche DESIGN - London
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LIMCNE

LIMONCELLO LUNATICO

Die stimmungsvolle Limoncello-ZITRONE: Anagramm von ,,Milone“ und stimmungsvoll, weil
die Zitronen nach einer alten Tradition und einem alten Rezept nachts geerntet wurden,
vorzugsweise wahrend der Neumondphasen, um die Schale und ihre Eigenschaften intakt
zu halten und ohne Verdnderungen durch die Sonne Sonnenstrahlen und bei
Tagestemperaturen.

Wir lassen uns auch von der Lunario-Zitrone inspirieren: einer Zitronensorte, die sich
nachts im Wechsel des Neumandes regeneriert und wieder bliiht. Glutenfrei. 30 % vel.
SERVIERTEMPERATUR

Bei Kiihlschranktemperatur (0-4°) servieren, um sein Aroma und seinen Geschmack zu
geniefien, oder alternativ aus dem Gefrierschrank servieren.

MIYA

LIQUIRIZIA RADICALE

Radical Liquorice ist ,,MYIA" gewidmet, der Frau von Milo und Tochter von Pythagoras, einer
der ersten ,,RADICAL“-Frauen, denn sie war eine Philosaphin und Moderatorin, die die Werte
der Harmonie des Pythagoraismus und des Mannerkults schatzte kérperlich gesund. Lakritz
ist in Kalabrien eine Tradition, ein Produkt des Landes und der Kultur, die im Laufe der
Jahrhunderte an der gesamten ionischen Kiiste immer grofiere Bedeutung erlangt hat.
Glutenfrei. 25 % vol.
SERVIERTEMPERATUR
Bei Kiihlschranktemperatur (0-4°) servieren, um sein Aroma und seinen Geschmack zu

geniefien, oder alternativ aus dem Gefrierschrank servieren.
AUSZEICHNUNGEN
,p, 2022 - 2. Platz in der Kategorie ,Digestive” - World Liqueur Awards - London

-

b

58 &
TR

L
n

40%vol.

40%vol.

—

MILONE
penr

MILBNE

WEISSER GRAPPA

Unser Grappa ist weich, ehrlich, wie
Sie ihn sehen, transparent, farblos,
ohne Verdnderungen, mit einem
zarten Aroma und einem trockenen,
sanften und reinen Geschmack. Fiir
uns nach unserem Geschmack und
unseren Angaben und mit einer
traditionellen diskontinuierlichen
Methode hergestellt, aber von denen,
die wirklich wissen, wie man Grappa
herstellt. Um diese hervorragende
Qualitdt zu erzielen, muss ein

._Hrenner jahrelang mit Liebe und

Erfahrung arbeiten und brennen.
140 % vol.

MILBNE

BARRIKADEN-GRAPPA

Unser verbarrikadierter Grappa ist
weich, wird fiir uns nach unserem
Geschmack und in  einer
traditionellen  diskontinuierlichen
Methode mit frischem Trester
ausgewdhlter Reben hergestellt
und mindestens 12 Monate in
Eichenfassern gereift, wo er eine
bernsteinfarbene Farbe und ein
bernsteinfarbenes Aroma erhélt
iberlegene Qualitét. 40 % vol.

MILONE

ZERO"

AMAROD SENZA ALCOL

VERDAUUNGSBITTER OHNE ALKOHOL

Es ist der alkoholfreie Bitterstoff, der das
Nachessen und die Mixtechnik revolutioniert und
jedem die Mdglichkeit bietet, ein authentisches
Verdauungserlebnis zu geniefien, ohne auf
Geschmack zu verzichten. Mit  seiner
ausgewogenen  Mischung aus  Enzian,
Zitrusfriichten und natdrlichen Aromen ist es fiir
diejenigen gedacht, die eine leichte und
angenehme Wahl suchen, die die traditionelle
Essenz eines klassischen Bitterstoffes
beibehélt, jedach ohne Alkahal. Perfekt fir jeden
Anlass! NULL Alkohol, NULL Kompromisse.

0% Vol.



